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NEPIAHWH

To yLaouptt eivat éva amnod ta 1o Stadedopéva YoOAAKTOKOULKA TTPOIOVTO OTO KATAVOAWTLKO KOO AOYyW TNG
VPNANG Slatpodkig Tou aflog Kol TwV 0pYAVOANTITIKWY TOU XOPAKTNPLOTIKWY. Q0TOC0, T XOPOKTNPLOTIKA
TOU amattolV AUOTNPEG Kal ELOLKEG oUVONKeG petadopdg Kal amobnkeuong, oL onoieg Sucyxepaivouv Tnv
gunopevparonoinon tou. H &npavon eival pia amd TG MAAALOTEPEG TEXVIKEG YLOL TNV ETUUNAKUVON TNG
Suapkelag Lwng Twv tpodipwviy. H ebapuoyn tng £Rpavong oto ylaouptt Bewpeital emwdelng, kabwg n
TAPAyOUEVN OKOVN gudavilel UKPOTEPO KOOTOC cuokevaoiag Kal amobnkeuong, xwpic mapdAAnia va
amattel ouvOnkeg PUEnc Katd tn petadopd Kot tnv amodrkeuon. Ta Bacikd TTAEOVEKTALATA TOU YLAOUPTLOU
oe oOkovn meplAaufdvouv TN XPAON TOU WC OUOTATIKO Ot Tpolovta Ttpodipwv Onwg mpoidvia
(oY pOTIAQLOTLKAG, apToToLiag, embopmia ylaouptiol e ¢ppouta A AaXavikd, otiypiaio podiupata, BAceLg
yla GOUTIEG KAl GAATOEC KOBWCE Kal TNV GpeESn KaTavaAlwon Metd and avaclotaor] tou'?. Stnv teleutaia
nepltwon, elvat emBupnt n SLatrpnon Twv opXLKWY LBLOTATWY TOU YLOLOUPTLOU GTO OVACUGTAUEVO TIPOLOV.
O KUPLOG OKOTIOG TNG TTAPOUCAG EPYACLAG NTAV N Ttapaywyr okovng ylaouptloL (replektikdtntag 0%, 2% Kot
5% oe Amopa) péow Enpavong umo katapuén r Le PEKOOUO, LE OKOTIO TNV €K VEOU avacUOTOCK TOU yLa ThV
napaywyn ylaouptol. [Mpokelpévou vo mopoxBel avoouotapévo yloouptl PE BLOTNTEC TTHYHOTOC
napepdepeic pe ekeiveg Tou cupPatikoy, evowpatwOnkav mpLw f HeTd tn Slepyaocia tne Enpavonc Stadopa
KOppea/ubpokoANoeLd (apafikd KOpUL, kapBofupeBulokuttapivn (CMC), mnktivn, {ehativn) A mMpwteivn
opou yaAaktog oe tpia Stadopetikd mocoota (1, 2 kat 3% w/w Tou ylaouptiol). Mpoodloplotnkav ta
dUGLKOXNILKA XOpOKTNPLOTIKA (evepyotnta vepou, mopwdeg, StaPfpoyxn, dtaluvtdtnta, xpwpo Kot pH) tng
TIAPAYOUEVNC OKOVNG TIPOKELUEVOU Va aflodoynBei n emidpacn Twv StadopeTikwv LEBOSWV KoL TTAPAUETPWY
€Npavong oto YOPOKTNPLOTIKA TOU AVOCUCTAMEVOU YLOOUPTLOU. ITA OVOCUCTOUEVA TIPOIOVTA YLooupTLoU
MeAeTBNKav emiong oL PETABOAEC ot PUOLKOXNULKA XAPAKTNPLOTIKA Toug (LEwdeg, udn, kavotnta
CUYKPATNONG USATO¢ Tou TyHAToc, ofUtnta, pH Kol 0pYyavoANTTIKA XOPOKTNPLOTIKA) OVAAOYQ HE TLG
EKAOTOTE TIELPOULATIKEG CUVONKEG.

ATO TO TELPAMATIKA OIMOTEAECUATA TIPOEKUPE OTL N EVEPYOTNTA TOU VEPOU Kal OL TWEC Tou pH Tng
napaxBeloag okodvng, Mapouciooav MoPOUOoLd AMOTEAECUATA KoL yia TIG SUo pueBodoug Enpavong, evw n
StaBpoxn kot To mopwdeg epdavicav vPnAotepeg TIHEG Kata tn dtadikacia tng Enpoavong umd katauén.
Ta Selypata HE TNKTIV TOPOUCIOCAV TO TILO LKOVOTIOLNTIKA omoTeA£opata PETAly Twv Sladopwy
Selypatwyv. Ocov adopd TO AVACUCTOUEVO YLOOUPTL, To Sslypata pe okovn ylaouptiol 0% Autapwv
gudavicav KaAUTEPO GUOLKOXNULKA KL OPYAVOANTITIKA XAPOKTNELOTIKA. NapdAAnAa, n mpoodrikn mnktivng
kot {ehativng odriynoe otn Snuloupyia TEAIKWV TPOIOVIWY pe Tapopola Soun mAyuatog. EmutAéov, n
npooBnkn mpwteivng opol YAAOKTOG 081 ynoe o€ TPolovTa He KOAUTEPO OPYAVOANTITIKA XAPAKTNPLOTIKA.
TENog, N MpooBnKkn KOPUEWV TIpLY TN Stadikaocia tng Enpavong mapouaciacs KaAUTepa anoteAéopota 1000
000V adopd 0T oKOVN 000 KAl OTLG LBLOTNTEG AVAoUOTOONG TNG, ELOLKA yLa Ta Selypata pe avEnuéva Autapd.
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